CAFE DE COLLEX

RESTAURANT

LES DESSERTS

FONDANT AU CHOCOLAT PRALINE MAISON -+ -+ +----- -+ 14.-
Glace noisette

TIRAMISU AU SPECULDOS - - - -« oooemreevvmnnnns 12 -
CREME BROLEE A LA VANILLE BOURBON ---------------- 12-
COUPE DANEMARK - - - - -« vvvemmmeeeeeeeeeeee 12 -
CAFEGLACE - -+ ooovooeeeeeeeiiiie e 12 -
SORBET ARROSE - - vvvvvvvveeeeeeeeeiii, 14 -
LABOULEDE GLACE------ -+« vvrrrrrrrmnmnnnnnnn 5.-
Vanille, café, pistache, noisette [Glaces Artisanal de la Gelosa)

1] 5.-

Chocolat, abricot, citron, poire, mangue (Glaces Artisanal de la Gelosa)

Le Label Fait Maison distingue les restaurants dont les mets sont préparés intégralement ou en majeure partie dans leurs propres cuisines.
Il valorise e savoir-faire de la gastronomie helvétique afin de répondre au désir de transparence des consommateurs.
IIutte contre I'uniformisation des goits et encourage la proximité, la durabilité et la saisonnalité.
labelfaitmaison.ch

WWW.(AFEDECOLLEX.CH

Horaires Suivez-nous sur Infos et Réservations
Lundi - Vendredi / 9h-15h - 18h-24h +4122 77400 75
Samedi soir / Uniguement sur réservation (Groupes) 0 . info@cafedecollex.ch
Dimanche / 11h-16h



