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(AFE DE COLLEX

RESTAURANT

LES DESSERTS

FONDANT AU CHOCOLAT PRALINE MAISON - -+ -+ -+ -+ 14.-
Glace noisette

TIRAMISU AU SPECULDQS - - -+ -+ -« ovoreerereeeeenn 19 -
DUO DE MOUSSE AU CHOCOLAT - - - -« -« v vverrrrreeeeen- 19 -
Mousses au chocolat blanc et noir, crumble et fruits rouges

COUPE DANEMARK - - - - - - v vvvemmmeeeeeeeeeeeeeeeee 19 -
CAFEGLACE -« oo ooerermmeeeeeeeeeeea 19 -
SORBET ARROSE -+ -+ vrrvvvvmeeeeeeeeain, 14 -
LABOULE DE GLACE - - -+« -« vvvvrrrrrrrrrmmmmmeeeeeens 5.-

Vanille, café, pistache, noisette
Glaces Artisanal de la Gelosa

SORBET ----- - oo hH-

Chocolat, abricot, citron, poire, mangue
Glaces Artisanal de la Gelosa

Le Label Fait Maison distingue les restaurants dont les mets sont préparés intégralement ou en majeure partie dans leurs propres cuisines.
II'valorise le savoir-faire de la gastronomie helvétique afin de répondre au désir de transparence des consommateurs.
[ utte contre I'uniformisation des goQts et encourage la proximité, la durabilité et la saisonnalité.
lahelfaitmaison.ch

WWW.(AFEDECOLLEX.CH

Horaires Infos et Réservations Suivez-nous sur
undi - Vendredi / 9h-15h - 18h-24h fA122 77400 75 0

Samedi soir / Uniguement sur réservation (Groupes) info@cafedecollex.ch



