
Les desserts
FONDANT AU CHOCOLAT PRALINÉ MAISON ••••••••••••••• 14.-
Glace noisette

TIRAMISÙ AU SPECULOOS •••••••••••••••••••••••••••••• 12.-

DUO DE MOUSSE AU CHOCOLAT ••••••••••••••••••••••••• 12.-
Mousses au chocolat blanc et noir, crumble et fruits rouges 

COUPE DANEMARK •••••••••••••••••••••••••••••••••••• 12.-

CAFÉ GLACÉ •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 12.-

SORBET ARROSÉ •••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 14.-

LA BOULE DE GLACE •••••••••••••••••••••••••••••••••••• 5.-
Vanille, café, pistache, noisette
Glaces Artisanal de la Gelosa

SORBET •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 5.-
Chocolat, abricot, citron, poire, mangue
Glaces Artisanal de la Gelosa

www.cafedecollex.ch

Suivez-nous surInfos et Réservations
+41 22 774 00 75

info@cafedecollex.ch

Horaires 
Lundi - Vendredi / 9h-15h – 18h-24h

Samedi soir / Uniquement sur réservation (Groupes)

Le Label Fait Maison distingue les restaurants dont les mets sont préparés intégralement ou en majeure partie dans leurs propres cuisines. 
Il valorise le savoir-faire de la gastronomie helvétique afin de répondre au désir de transparence des consommateurs. 

Il lutte contre l’uniformisation des goûts et encourage la proximité, la durabilité et la saisonnalité.
labelfaitmaison.ch


